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FROKOST




BRUNCH

Serveres 0gsd som lunch, hver dag indtil kl. 16.00. Se brunchen p& bordskiltet

Bestdende af syv sma retteri én servering kr. 278,-
Ledsages af kaffe eller te ad libitum kr. 298,-
k r. 2 ; 8 %

Tilvalg til brunch
/blemost, rabarber-, solbaer- eller hyldeblomstsaft pr. glas kr. 48,-
NV Doyard-Mahé, 1'er cru, Blanc de Blancs, Vertus, Champagne kr. 138,-
Mefistos aperitif - Ellenor Spritz (hyldeblomstliker & mousserende vin)  kr. 118,-
NV Pierlant, Blanc de Blancs, Brut, Bordeaux, Frankrig kr. 98,-

FROKOSTFRISTELSER

Ceesarsalat, den originale, med parmesan og croutoner
Dampede blamuslinger med pommes frites og aioli

Roget faergsk laks med flgdestuvet spinat og citron

kr. 158,-
kr. 158,-
kr. 158,-

Tarteletter med grent fra mark og eng i let stuvning, svampe og spirerkr. 188,-

Bouillabaisse pa husets facon med masser af fisk, croutoner, aioli og ost kr. 198,-

Oksetatar med friterede gsters, peberrod og solsikkeskud
Frokostfisk, dagens klassiske servering med hvad dertil hgrer
Steak frites, grillet oksemarbrad med fritter og bearnaisecreme

Tre fiskelaekkerier i én servering

SMORREBROD

Kryddersild fra Thy med smilende eeg, peberrod, kapers og dild
Rejer i massevis med mayonnaise, citron og dild

Gravad laks pa svensk vis med farin, sennep og fennikel
Rodspaettefilet, friteret, lagt med husets remoulade og citron
Roastbeef af mgrbrad med pickles, ristede lag, surt og peberrod
Pariserbaf med det hele. Pickles, redbeder, lag og eeggeblomme

Vi anbefaler to stykker til den almindelige appetit.
Snaps til smarrebradet - sparg om udvalget

kr. 198,-
kr. 258,-
kr. 298,-
kr. 298,-

kr. 138,-
kr. 148,-
kr. 148,-
kr. 158,-
kr. 158,-
kr. 188,-

SE TAVLEN FOR DAGENS
SASONSPECIALITETER

OST & SODT

Europeeiske handplukkede oste med kneekbrgd og marmelade
Ostekollektion, 5 slags med knaekbrgd og marmelade
Mefistos kokostoppe

Iscreme og sorbet - helt enkelt

Citrontaerte med bagt marengs og baerknas

Lun, tyk vaffel med nyrgrt iscreme i to aromaer

Ved spargsmal om allergener — henvend dig til betjeningen

pr. stk. kr. 48,-

kr. 158,-

2 stk. kr. 58,-

kr. 98.-
kr. 98.-
kr. 138.-




CAVIAR

Ledsages af blinis, creme fraiche, redleg og citron

Prunier Classique 10g kr. 258,-
Prunier St. James, engelsk stil, intens og godt modnet 30g kr. 598,-

OSTERS

Serveres naturel eller dybstegte, ledsaget af pikante aromaer
Franske Fine de Claire 6 stk. kr. 228,-
Danske fra Limfjorden 6 stk. kr. 288, -

STIERNESKUD
PA VORES FACON

Rodspaette, pocheret og stegt, lagt pa salat
med rgget laks, handpillede rejer og creme kr. 298,-

HUMMER

Grillet med olivenolie, basilikum, mildt hvidlgg og citron
Naturel, friskkogt med kolde saucer, toast og citron
Frit valg - halv kr. 298,- / hel kr. 498,-

Ledsages af gren salat og pommes frites

PLATEAU DE
FRUITS DE MER

Version Petit, bestdende af gsters, rosérejer, middelhavsrejer,
sardiner, krabbesalat og dampede blamuslinger pr. geest kr. 598,-

Version Prestige, bestadende af caviar 10g, %> hummer,
grillet jomfruhummer, gsters, rosérejer, middelhavsrejer,
sardiner, krabbesalat og dampede blamuslinger pr. geest kr. 1198,-

Begge versioner ledsages af kolde saucer, tabasco i 2 variationer, citron og toast

VINE PA GLAS

Hvid
2022 Sauvignon Blanc, Cape Town, Klein Constantia, Sydafrika kr. 88.-
2022 Riesling, Spatlese Lieblich, Pfalz, Palmberg, Tyskland kr. 88,-
2021 Macon-Villages, Bourgogne, Chardonnay, Nicolas Potel, Frankrig kr. 98.-
2022 Riesling-Blend, First Bottle, Nahe, Korrell, Tyskland CIZD kr. 108,-
2022 Albarifio, Immortalis, Rias Baixas, Bodegas Aylés, Spanien kr. 118,-
2021 Chablis, Bourgogne, Chardonnay, J. Moreau, Frankrig kr. 128,-

2021 Sancerre, Sauvignon Blanc, Loire, Domaine F. Millet, Frankrig kr. 138,-

Rosé

2022 Mesta, Tempranillo, Peninsula Vinicultores, Castilla, Spanien CII%) kr. 88.-

2022 Coteaux d'Aix en Provence, Villa Aix, Frankrig CIZD kr. 108,-
Rod

2020 Pinot Noir, Lodi, Californien, Golden State Vintners, USA kr. 88,-

2021 Cotes du Rhdne, Samoérens, Ferraton, Frankrig kr. 88,-

2020 Ribera del Duero, Los Cantos, Torremilanos, Spanien CIZD kr. 98,-

2021 Barbera d’Alba, La Gemella, Piemonte, Viberti, Italien kr. 108,-

2021 Bourgogne Pinot Noir, André Montessuy, Frankrig kr. 138,-

Bon APeéTir




ENKELT,
UKOMPLICERET
& HYGGELIGT

Mefisto
Restaurant & Gardhave
Volden 20 | 8000 Aarhus C

mefisto.dk | info@mefisto.dk
uf. +45 8613 1813
find os pa f

Firma- og betalingskort

Firmakort udstedt inden for eller uden for EU/E@S samt private
betalingskort udstedt uden for EU/E@S bliver palagt et gebyr,
hvilket vil fremga af din kreditkortkvittering. Gebyrsatsen vil
afhaenge af typen af betalingskort, og hvor det er udstedt.




