
A F T E N



A p e r i t i f 
NV Doyard-Mahé, 1’er cru, Blanc de Blancs, Vertus, Champagne  kr. 138,-

Mefistos aperitif – Ellenor Spritz (hyldeblomstlikør & mousserende vin)  kr. 118,-

NV Pierlant, Blanc de Blancs, Brut, Bordeaux, Frankrig  kr. 98,-

Gin Tonic med eller uden alkohol kr. 98,-

Designated, frisk og eksotisk, med masser  
af passionsfrugt, gulerod og ingefær kr. 88,-

S n A c k S
Kartoffelchips med aroma af rabarber og agurk  kr. 48,-

Oliven, store og smagfulde  kr. 48,-

Nødder, salte og stærke  kr. 58,-

f o r r e t t e r
Cæsarsalat, den originale, parmesan og croutoner  kr. 138,-

Chevre Chaud på salat med valnødder og oliven  kr. 148,-

Rejer, håndpillede, serveret i pyramide med mayonnaise og citron  kr. 148,-

Røget færøsk laks med flødestuvet spinat og citron  kr. 158,-

Blåmuslinger dampet i et hav af grøntsager, serveret med bouillonen  kr. 158,-

Jomfruhummer, grillet i ovn, med persille og citron hertil aioli  3 stk. 198,-

Oksetatar med friterede østers, peberrod og solsikkeskud  kr. 198,-

Bouillabaisse på husets facon med masser af fisk, croutoner, aioli og ost kr. 198,-

S e  t a v l e n  f o r  d a g e n S 
S æ S o n S p e c i a l i t e t e r

M e f i S t o M e n u e n
Tre retter – fisk eller kød til hovedret  kr. 498,-

Tre velvalgte og velskænkede glas vin dertil  kr. 298,- 

Se menu og vine på bordskiltet. Hovedretten ledsages af behørig garniture

t r e  r e t t e r 

  kr. 498,-

H o v e d r e t t e r 
Tarteletter med fyld af køkkenhavens grønne lækkerier og svampe  kr. 238,-

Grillet færøsk laks med slikporre, sauce hollandaise og citron  kr. 298,-

Helstegt rødtunge med blomkål, kapers, persille og smørsauce  kr. 298,-

Pocheret pighvar serveret med artiskokker og tomat i sauce barigoule  kr. 398,-

Tournedos af oksemørbrad fra Himmerland grillet med sort peber.  
Serveret med sauce bearnaise samt sauce poivre kr. 398,-

Alle hovedretter ledsages af sæsonens grøntsager og kartoffel

o S t  &  S ø d t
Europæiske håndplukkede oste med knækbrød og marmelade  pr. stk. kr. 48,-

Ostekollektion, 5 slags med knækbrød og marmelade  kr. 158,-

Mefistos kokostoppe  2 stk. kr. 58,-

Iscreme og sorbet - helt enkelt  kr. 98,-

Citrontærte med bagt marengs og bærknas  kr. 98,-

Lun, tyk vaffel med nyrørt iscreme i to aromaer  kr. 138,-



c A v i A r
Ledsages af blinis, creme fraiche, rødløg og citron

Prunier Classique  10g kr. 258,-

Prunier St. James, engelsk stil, intens og godt modnet  30g kr. 598,-

ø S t e r S
Serveres naturel eller dybstegte, ledsaget af pikante aromaer

Franske Fine de Claire  6 stk. kr. 228,-

Danske fra Limfjorden  6 stk. kr. 288,-

S t j e r n e S k u d  
p å  v o r e S  f A c o n

Rødspætte, pocheret og stegt, lagt på salat  
med røget laks, håndpillede rejer og creme  kr. 298,-

H u M M e r
Grillet med olivenolie, basilikum, mildt hvidløg og citron

Naturel, friskkogt med kolde saucer, toast og citron

 Frit valg – halv kr. 298,- / hel kr. 498,-

Ledsages af grøn salat og pommes frites

p l A t e A u  d e  
f r u i t S  d e  M e r

Version Petit, bestående af østers, rosérejer, middelhavsrejer,  
sardiner, krabbesalat og dampede blåmuslinger pr. gæst kr. 598,-

Version Prestige, bestående af caviar 10g, ½ hummer,  
grillet jomfruhummer, østers, rosérejer, middelhavsrejer,  
sardiner, krabbesalat og dampede blåmuslinger pr. gæst kr. 1198,-

Begge versioner ledsages af kolde saucer, tabasco i 2 variationer, citron og toast

v i n e  p å  g l A S 

H v i d

2022 Sauvignon Blanc, Cape Town, Klein Constantia, Sydafrika  kr. 88,-

2022 Riesling, Spätlese Lieblich, Pfalz, Palmberg, Tyskland  kr. 88,-

2021 Macon-Villages, Bourgogne, Chardonnay, Nicolas Potel, Frankrig  kr. 98,-

2022 Riesling-Blend, First Bottle, Nahe, Korrell, Tyskland  kr. 108,-

2022 Albariño, Immortalis, Rias Baixas, Bodegas Aylés, Spanien  kr. 118,-

2021 Chablis, Bourgogne, Chardonnay, J. Moreau, Frankrig  kr. 128,-

2021 Sancerre, Sauvignon Blanc, Loire, Domaine F. Millet, Frankrig  kr. 138,-

r o s é

2022 Mesta, Tempranillo, Península Vinicultores, Castilla, Spanien  kr. 88,-

2022 Coteaux d’Aix en Provence, Villa Aix, Frankrig  kr. 108,-

r ø d

2020 Pinot Noir, Lodi, Californien, Golden State Vintners, USA  kr. 88,-

2021 Côtes du Rhône, Samörens, Ferraton, Frankrig  kr. 88,-

2020 Ribera del Duero, Los Cantos, Torremilanos, Spanien  kr. 98,-

2021 Barbera d’Alba, La Gemella, Piemonte, Viberti, Italien  kr. 108,-

2021 Bourgogne Pinot Noir, André Montessuy, Frankrig kr. 138,-

A v e c
Store og velskænkede – vælg selv fra vognen

De gode kr. 88,-        De bedre kr. 138,-        De allerbedste kr. 188,-  

Ved spørgsmål om allergener – henvend dig til betjeningen 



Mefisto  
restaurant & gårdhave 

volden 20 | 8000 Aarhus c

mefisto.dk | info@mefisto.dk
tlf. +45 8613 1813
find os på    

 E N K E LT ,  
U K O M P L I C E R E T  
&  H Y G G E L I G T 

firma- og betal ingskort
 

Firmakort udstedt inden for eller uden for EU/EØS samt private 
betalingskort udstedt uden for EU/EØS bliver pålagt et gebyr, 
hvilket vil fremgå af din kreditkortkvittering. Gebyrsatsen vil 
 afhænge af typen af betalingskort, og hvor det er udstedt.


