
S M Ø R R E B R Ø D S - 
F E S T I V A L
5 . - 1 5 .  f e b r u a r

H v e r  d a g  t i l  k l .  1 7 . 0 0

S i l d
Thysild med vadouvancreme, æbler, og wasabi�  kr. 138,-

Christiansøpigens sild med rødbede, syltede solbær og purløg�  kr. 138,- 

F i s k  o g  s k a l d y r 
Håndpillede rejer på brioche med dild, ørredrogn og purløg�  kr. 168,- 

Gravad laks på brioche med citrus og aioli af sort hvidløg�  kr. 168,- 

Krabbesalat med avocado, syltede tomater og mild chili�  kr. 168,- 

Dybstegt rødspættefilet med salat af grillet piment og hummer�  kr. 188,- 

Røget ål på lun kartoffel med stenbiderrogn, dild og karse�  kr. 198,- 

G r ø n t
Tatar af saltbagt rødbede med æggeblomme, sennep og peberrod�  kr. 148,-  

Kejserhatte med kartoffel, løg og estragon�  kr. 158,- 

Ovnbagt græskar med mild hvidløg, karry og sprød lime�  kr. 158,- 

Serveres også i veganske versioner

F j e r k r æ  o g  k ø d  
Kyllingesalat rørt på gochujang med sprødt kyllingeskind og kørvel�  kr. 168,- 

Forloren hare på grillet surdej med andehjerter i flødesovs�  kr. 178,- 

Kalvetunge som schnitzel med citron, ansjos og kapers�  kr. 178,- 

Løvemad af oksetatar med ørredrogn, confiteret  
æggeblomme og peberrod�  kr. 188,-  

Roastbeef med Karl Johan-creme, sprøde løg,  
sennepssyltede gulerødder og peberrod�  kr. 188,- 

Os  t  o g  s ø d t 
Høgelundgård-ost på ristet rugbrød med æggeblomme og rødløg�  kr. 148,- 

Klassisk linse med cremet fyld og syltede bær � kr. 98,- 

3  afstemte         st  y k k er   
efter      smørrebrøds           - 

j o mfr   u e n s  val   g 

 k r . 298,-


