
F E M  J U L E L Æ K K E R I E R  I 

T R E  S E R V E R I N G E R

Håndpillede rejer med citron og dildmayonnaise 
 

Gravad laksekotelet med sprøde østers  
og rævesauce 

 
Rødspættefileter, dybstegte, serveret med  

selleriremoulade og citron 
 

Hønsesalat med champignon, asparges og bacon 
 

Risalamande med lun kirsebærkompot  
og brændte mandler

Pris pr. gæst� kr.  398, -

T R E  J U L E L Æ K K E R I E R  I 

E N  S E R V E R I N G 

S e r v e r e s  b l o t  t i l  f r o k o s t

Sammensættes af kokkene på dagen

Pris pr. gæst� kr.  298, -

T I  J U L E L Æ K K E R I E R  I 

F E M  S E R V E R I N G E R 
 

Thysild krydret med løg, peberrod, kapers  
og brøndkarse 

 
Håndpillede rejer med citron og dildmayonnaise 

 
Gravad laksekotelet med sprøde østers  

og rævesauce 
 

Rødspættefileter, dybstegte, serveret med  
selleriremoulade og citron 

 
Hønsesalat med champignon, asparges og bacon 

 
Andebryst på lille julesalat med figner, æbler og gastrik 

 
Grisesteg fra god gris med sprød svær, rødkål  

og syltet græskar 
 

Frikadeller med grønkål a la creme og sennep 
 

Gammel Knas med valnødder i ahornsirup 
 

Risalamande med lun kirsebærkompot  
og brændte mandler 

 
 

Pris pr. gæst� kr.  458, -

J U L E L Æ K K E R I E R

Ledsages af rugbrød, hvedebrød, godt smør samt krydderfedt

V E L B E KO M M E !
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