JULELAAKKERIER

Tl JULELAZKKERIER 1
FEM SERVERINGER

Thysild krydret med lag, peberrod, kapers
og brendkarse

Handpillede rejer med citron og dildmayonnaise

Gravad laksekotelet med sprgde gsters
0g raevesauce

Rodspaettefileter, dybstegte, serveret med
selleriremoulade og citron

Honsesalat med champignon, asparges og bacon
Andebryst pa lille julesalat med figner, aebler og gastrik

Grisesteg fra god gris med sprad sveer, radkal
og syltet greeskar

Frikadeller med grgnkal a la creme og sennep
Gammel Knas med valngdder i ahornsirup

Risalamande med lun kirsebaerkompot
og breendte mandler

kr. 458,-

Pris pr. gaest

FEM JULELAZKKERIER 1
TRE SERVERINGER

Handpillede rejer med citron og dildmayonnaise

Gravad laksekotelet med sprgde gsters
og raevesauce

Rodspaettefileter, dybstegte, serveret med
selleriremoulade og citron

Honsesalat med champignon, asparges og bacon

Risalamande med lun kirsebaerkompot
og breendte mandler

kr. 398,-

Pris pr. geest

TRE JULELZKKERIER 1
EN SERVERING
Serveres blot til frokost

Sammensattes af kokkene pa dagen

Pris pr. geest Kkr. 298.'

Ledsages af rugbrad, hvedebrad, godt smar samt krydderfedt

VELBEKOMME!
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